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Xavier Bats vous dévoile son menu pour les mois  
de juillet et août, qui vous seront livrés  

directement à votre domicile.

Découvrez une carte saisonnière conçue à partir  
d’ingrédients d’exception, entièrement faits maison.

COMME CHEZ SOI
Le plaisir gourmand à domicile...



Pour commencer 

Nos spécialités d’ici et d’ailleurs

Ajoblanco, crumble de jambon ibérique  la portion 9.-

Tartare de lentilles à la menthe, pastèque et féta la portion 16.-

Melon mariné au madère et jambon de Parme la portion 18.-
Vinaigre balsamique et huile d’olive extra vierge

Pâté croûte aux chanterelles la portion 17.-
Salade verte de saison et moutarde au miel

Ceviche de maigre et leche de tigre la portion 18.- 
Lait de coco, coriandre, piment et citron vert

Croustillant de chèvre au miel et cerises  la portion 18.- 
Pâte feuilletée maison, salade verte

Cannellonis d’aubergine la portion 19.-
Féta au basilic, salade verte

Encornets à la basquaise la portion 24.-
Riz basmati et piperade

Filet d’agneau aux abricots la portion 32.-
Fondue d’aubergine au thym, boulgour aux fruits secs

Magret de canard aux griottes la portion 28.-
Pommes de terre paillasses et légumes gourmands



Une touche sucrée 

Original et gourmand

Banana bread aux noix de pécan et caramel salé  la portion 8.-

Crumble de pêches et abricots la portion 8.-

Tiramisu aux abricots la portion 8.-

Mousse au chocolat blanc et fruits rouges la portion 8.- 

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 8,1 % et service inclus

Commander avant le mardi pour une livraison le vendredi. 

Tatin de tomates cerises et ricotta la portion 19.-

Gnocchis de pommes de terre sautées, burrata la portion 24.-
Confit de tomates cerises et crème de pesto

Raviolis de crevettes à la citronnelle la portion 26.-
Crème de citron vert tranché à l’huile de coriandre

Filets de rouget saisis sur peau, coulis de poivron la portion 32.-
Riz cuit au bouillon de crustacés, légumes de saison

Entrecôte de bœuf, beurre café de Paris (200g) la portion 38.- 
Fagot de haricots lardés, pommes de terre au four

Cordon bleu de veau aux herbes la portion 34.- 
Tagliatelles à l’huile vierge et ratatouille



Allergies

Pour toutes questions relatives aux allergies, merci de nous contacter

Téléphone : 021 652 30 74            e-mail : info@ordanais.ch  
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Lexique

Peut être mis en congélation


